
 

TASTING MENU 

 

 

A MB ER J A CK  l  IN GW ERBLÜ TE  l  BU TTERBR I O CH  

R IN D ER TA TAR  l  FR ANK FUR T  GR ÜN E  SO ß E  l  F IN GER  L I M ES  

***  

J A P AN I S CH ER  P F ANNKU CH EN  l  POUR LA D E  l  DRY  A GED  E I S M EER F OR ELL E  

*** 

CA R AB IN ER O AU S  POR TUGA L  IN  D A SH I  GEB E IZ T  l  S TA UD EN S EL L ER I E   

S A LZ I GE  KR ÄU TER   

*** 

MAKRELE AUS VENDÉE l KAPER l AVOCADO l THAIBASILIKUM 

*** 

ENTENLEBER I NASHI BIRNE I SCHWARZE WALNUSS I GEREIFTE SOJASAUCE AUS KAGAWA 

*** 

ROTE BEETE l UNAGI l ROTER AKAZUESSIG l APFEL 

*** 

IN NUSSBUTTER GEGARTER SCHOTTISCHER LACHS I KAFFIRLIMETTE l SOM-TOM l CASHEW 

*** 

KALB IN ZWEI GÄNGEN SERVIERT 

RIS DE VEAU l SAKE- ROSINE l PETERSILIENWURZEL l TROPEA ZWIEBEL 

*** 

KALBSFILET l MAITAKE l DEN MISO l AUBERGINE 

*** 

M IN ZE  l  B LU TOR AN GE  l  JA P AN I S CH ER  N IK K A  W H IS K EY  

*** 

PISTAZIE l GERÖSTETER KOSHIHIKARIREIS l KAKI l KOKOSNUSS 

*** 

M A IN H A TTEN - CH EES ECAK E  I  CH A I  L A TTE -BON BON   

S O J A  M I SO - ER DNUS S PR AL I N E  I  S OP H I E S  TAM AR IN D E - TAR TL ETTE   

 

 

 



 

TASTING MENU  

 

 

 

 

7 GANG MENÜ, KOMPLETT: 212€ 

 

6 GANG MENÜ, OHNE ENTENLEBER: 198€ 

 

5 GANG MENÜ, OHNE ENTENLEBER, RIS DE VEAU: 169€ 

 

 

 

AUFPREISE: 

 

15g ROYAL BELGIAN CAVIAR ZUR MAKRELE: 50€ 

KÄSEAUSWAHL VON AFFINEUR BORDIER I CHUTNEY: 28€ 

ALS ZWISCHENGANG JAPANISCHES WAGYU A5 l LAUCH l KARTOFFEL 96€ 

STATT KALBSBRIES: 75€ 

 

 

 

 

 

 

WEINBEGLEITUNG: 

 

7 GANG MENÜ: 109€ 

 

6 GANG MENÜ: 99€ 

 

5 GANG MENÜ: 89€ 

 

 

 

ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG: 

 

7 GANG MENÜ: 73€ 

 

6 GANG MENÜ: 65€ 

 

5 GANG MENÜ: 57€ 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 


